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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku o zmiane zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w
sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw

spozywczych
(2008/C 43/11)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szesciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.
WNIOSEK O ZMIANE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whniosek o zmiane zgodnie z art. 9 i art. 17, ust. 2
,CHASSELAS DE MOISSAC” lub ,,CHASSELAS DORE DE MOISSAC” lub ,MOISSAC”
NR WE: FR/PDO/117/0140/02.10.2003
CHNP ( X ) CHOG ()

Zmiana(-y) objeta(-e) wnioskiem

1. Pozycja(-e) specyfikacji produktu:
Nazwa produktu

Opis produktu

Obszar geograficzny

Dowdd pochodzenia

Metoda produkgji

Zwiazek z obszarem geograficznym

Etykietowanie

Mobd O X > O =<

Wymogi krajowe

2. Zmiana(-y):

Nazwa produktu: ,Chasselas de Moissac”. Zostala przyjeta najczeSciej uzywana i najbardziej znana
nazwa.

Oznacza to, Ze ten sam produkt nie moze by¢ oferowany pod réznymi nazwami, co pozwoli uniknaé
wprowadzenia w blad konsumenta.

Opis produktu: Winogrona stolowe $wieze lub przeznaczone do dlugiego przechowywania. Kis¢ jest
gietka, o jednolitym zageszczeniu gron, zlocistym zabarwieniu, dtugosci minimalnej 12 cm i wadze
minimalnej 100 gr. Winogrona nie moga by¢ znieksztalcone, niedostatecznie dojrzale, zepsute, ani
zaatakowane choroba. Bialy nalot powinien by¢ zachowany, pestki zauwazalne przez skorke, a szypulki
jedrne.

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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Zawarto$¢ cukru powinna by¢ wyzsza lub réwna 160 gfl, oprocz wyjatkowej sytuacji klimatycznej, gdy
dla danych zbioréw wskaznik ten moze zostaé obnizony, nie wynoszac jednak mniej niz 150 g/l.
Winogrona uznaje si¢ za dojrzale, gdy stosunek miedzy zawarto$cig cukru i kwasowoscig jest wyzszy
lub réwny 25.

Kiscie musza by¢ przygotowane, mie¢ powycinane uszkodzone grona i by¢ opakowane.

Opis produktu zostal podany w prosty i jednocze$nie precyzyjny sposéb, by uniknaé uzycia najbardziej
subiektywnych terminéw, co zmniejsza ryzyko réznych interpretacji.

Dowdd pochodzenia: Winogrona podlegaja kontroli, poczawszy od zbioréw na pakowaniu konczac.

Winogrona pochodza wylacznie z winnic, okreslonych przez stuzby INAO i niezaleznych rzeczo-
znawcow w obrebie danego obszaru geograficznego. Musza one spelnia¢ kryteria geograficzne, glebowe
i klimatyczne, odnoszace si¢ do polozenia dzialek uprawnych. Wszystkie winnice zgodne z kryteriami
sg zarejestrowane w INAO.

Wylacznie winogrona pochodzace z tych winnic moga ubiegaé si¢ o objecie chroniong nazwg pocho-
dzenia.

Ponadto kazdy producent wypelnia roczng deklaracje przydatnosci, ktérg wysyla do stuzb INAO.
Deklaracja ta zawiera zobowigzanie do przestrzegania warunkéw wytwarzania produktu objetego chro-
niong nazwg pochodzenia i wymienia numery referencyjne dzialek uprawnych przeznaczonych pod
produkcje CHNP ,Chasselas de Moissac” w odniesieniu do danego zbioru.

Niniejszy dokument umozliwia identyfikacje dzialek uprawnych wykorzystywanych w produkcji wino-
gron objetych chroniong nazwa pochodzenia w odniesieniu do danego zbioru i umozliwia w szczegdl-
nosci kontrole wydajnosci agronomicznej tych dzialek.

Kazdy producent musi prowadzi¢ codzienny rejestr wejScia winogron na stanowisko wycinania i pako-
wania oraz rejestr wyjScia winogron po zapakowaniu. W rejestrze wskazane sa wielkosci zbioréw z
odpowiadajgcymi im dziatkami uprawnymi, z rozréznieniem winogron przeznaczonych do dluzszego
przechowywania, liczba opakowan w podziale na ich rodzaj, z wyodrebnieniem winogron poddanych
dluzszemu przechowywaniu, oraz numery zastosowanych oznaczen identyfikacyjnych. Rejestr ten jest
udostepniany urzednikom przeprowadzajacym kontrole.

Dokonuje si¢ kontroli analitycznej i organoleptycznej produktu na prébkach pobranych sposréd
konfekcjonowanych partii. Ma ona na celu zagwarantowanie jakoSci i cech charakterystycznych
produktéw przeznaczonych do wprowadzenia do obrotu pod chroniong nazwa ,Chasselas de Moissac”.

Znak identyfikacyjny, wlasciwy dla odmiany ,Chasselas de Moissac”, zatwierdzony przez stuzby INAO,
zapewnia identyfikacje wszystkich opakowan winogron wprowadzonych do obrotu.

Metoda produkgi: Winogrona pochodzace z okreSlonych winnic sa zbierane, przygotowywane
i pakowane w danym obszarze geograficznym.

Zatwierdzona jest jedynie odmiana Chasselas B. Winnoro$l jest prowadzona w jednoplaszczyznowym
lub dwuplaszczyznowym systemie podwigzywania. Aby zapewni¢ odpowiednig jako$¢ na kazdej nowej
plantacji, gestos¢ obsady i rozstaw s3 dostosowane do sposobu prowadzenia winorodli (minimalna
gesto$é obsady wynosi 3 300 krzewdw/ha, a maksymalny rozstaw miedzy szpalerami wynosi 3 m w
systemie jednoplaszczyznowym; minimalna gesto$¢ obsady wynosi 2 500 krzewdw/ha przy miedzyrze-
dziu nieprzekraczajgcym 3,5 m w systemie dwuplaszczyznowym). Szczegélowe zasady stosowania
odpowiedniej gestosci obsady i rozstawu miedzy szpalerami musza by¢ zgodne z przepisami art. 5
dekretu dotyczacego winogron objetych CHNP ,Chasselas de Moissac”.

Zatwierdzone sposoby przycinania to pojedynczy lub podwodjny sznur Guyota. Liczba pedéw na hektar
nie moze przekracza¢ 55 000 w systemie jednoplaszczyznowym i 60 000 w systemie dwuplaszczy-
znowym. Obowiazkowe jest odpowiednie rozmieszczenie kisci, ktére polega na ich luZnym rozmie-
szczeniu na krzewie, zapewniajacym dostgp powietrza. Pozwala to na optymalne dojrzewanie wino-
gron.

Mloda winoro$l moze by¢ uznana za krzew produkujacy winogrona, ktére moga by¢ objete chroniong
nazwg pochodzenia, dopiero od 2 roku nastgpujgcego po roku, w ktérym sadzonki zostaly posadzone
przed dniem 1 sierpnia.

Od chwili zawiazywania si¢ owocow zezwala si¢ na nawadnianie bez nawozenia.

Wydajno$¢ okreslonych dziatek uprawnych, przeznaczonych pod uprawe CHNP ,Chasselas de Moissac”
jest ustalana na dwoch poziomach (plantacji i dziatek uprawnych). Srednia maksymalna taczna wydaj-
no$¢ z plantacji wynosi 14 t/ha; $rednia maksymalna wydajno$¢ z plantacji CHNP wynosi 13 t/ha;
maksymalna faczna wydajno$¢ z dziatki uprawowej wynosi 16 t/ha. Jednakze dla danego zbioru, w
przypadku wyjatkowej sytuacji klimatycznej, maksymalna laczna wydajnos¢ z dziatki uprawowej moze
zostal zmieniona, nie przekraczajac jednak maksymalnej wydajnosci 18 t/ha i nie zmieniajac Srednich
wydajnosci z plantacji. W zadnym przypadku odstgpstwo to nie moze, w obrebie tego samego roku
gospodarczego, by¢ polaczone z odstepstwem dotyczacym zawartosci cukru.

Zbiory prowadzone sg recznie w kilku przej$ciach.
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Winogrona moga by¢ przechowywane dluzej, po usunieciu gron uszkodzonych podczas zbierania i
pod warunkiem szybkiego przewiezienia na miejsce magazynowania, w pojemnikach pozwalajacych na
zachowanie charakterystycznych cech produktu. Nieodcigte od kiSci winogrona zostaja schtodzone w
miejscu skladowania zaraz po przybyciu i umieszczone w przeznaczonych do dluzszego przechowy-
wania hermetycznych opakowaniach w chlodni o kontrolowanej atmosferze, temperaturze i wilgot-
nosci. Winogrona te nie mogg zosta¢ wprowadzone do obrotu pod chroniong nazwg pochodzenia
,Chasselas de Moissac” po dniu 31 stycznia roku, kt6ry nastepuje po roku zbioréw.

Winogrona, lacznie z winogronami przeznaczonymi do dlugiego przechowywania, s3 transportowane
z miejsca zbioréw do miejsca wycinania i pakowania w warunkach pozwalajacych na optymalne zacho-
wanie ich cech charakterystycznych, a zwlaszcza bialego nalotu na gronach.

Przygotowywanie kiSci winogron, wlacznie z tymi, ktére przeszly proces diugiego przechowywania,
odbywa si¢ w miejscu wycinania i pakowania. Ki§¢ jest poddana delikatnemu wycinaniu w celu
usunigcia gron o niezadowalajacej jakoSci. Przygotowane kiScie powinny odpowiadaé opisowi wino-
gron.

Kazdy producent musi dysponowa¢ stanowiskiem wycinania i pakowania oraz, w razie potrzeby, wypo-
sazeniem niezbednym do dlugiego przechowywania winogron, jesli wchodzi to w zakres jego dzialal-
nosci.

Po usunigciu zbednych gron kiscie s3 natychmiast umieszczane w opakowaniach, ktére pozwalaja na
zachowanie ich cech charakterystycznych i zapewnienie odpowiedniej jakosci produktu. W ten sposéb
liczba zabiegéw, jakim sa poddawane winogrona, jest mozliwie jak najmniejsza.

Wszystkie te przepisy s z jednej strony konkretnym zastosowaniem praktyk, ktére juz wczesniej
istnialy i ktére dotychczas nie zostaly ujednolicone, z drugiej za$ strony odzwierciedlaja wole grupy
skladajacej wniosek dostarczenia wickszej ilosci informacji szczegbtowych tam, gdzie specyfikacja
produktu byla za mato doktadna.

Etykietowanie: Etykieta na opakowaniach jednostkowych zawiera:

— chroniong nazwe pochodzenia ,Chasselas de Moissac”, napisang czcionkg o wielko$ci co najmniej
réwnej najwigkszej czcionce uzytej na etykiecie,

— zapis ,Appelation d’Origine Controllée” lub ,AOC”",
— nazwe producenta.

Kazde opakowanie jednostkowe posiada system identyfikacyjny, zawierajgcy numer porzadkowy
zatwierdzony przez stuzby INAO i przyznawany przez instytucje zatwierdzong przez INAO. Ten
system identyfikacyjny moze by¢ wykorzystywany przy etykietowaniu.

Oprécz etykiety, réwniez dokumenty towarzyszace oraz faktury musza zawieraé chroniong nazwe
pochodzenia ,Chasselas de Moissac” oraz zapis ,Appelation d'Origine Controllée” lub ,AOC”.

Wymogi krajowe: Dekret dotyczacy CHNP ,Chasselas de Moissac”.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,CHASSELAS DE MOISSAC”

NR WE: FR/PFDO/117/140/02.10.2003
CHNP ( X ) CHOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.

Wilasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Institut National des Appellations d’Origine

Adres: 51, rue d’Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 153 89 80 00
Faks:  (33) 1422557 97

E-mail:  info@inao.gouv.fr
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Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Syndicat de défense du Chasselas de Moissac AOC

Adres: 1, promenade Sancert
F-82200 Moissac

Tel:  (33) 563 04 01 78
Faks:  (33) 563 04 11 21
E-mail: —

Sklad:  producencifprzetwércy ( X ) inni ()

Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Specyfikacja produketu:
(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa produktu: ,Chasselas de Moissac”

Opis produktu: Winogrona stolowe $wieze lub przeznaczone do dlugiego przechowywania. Ki§¢ jest
gietka, o jednolitym zageszczeniu gron, zlocistym zabarwieniu, dtugosci minimalnej 12 cm i wadze
minimalnej 100 gr. Winogrona nie moga by¢ znieksztalcone, niedostatecznie dojrzale, zepsute, ani
zaatakowane choroba. Bialy nalot powinien by¢ zachowany, pestki zauwazalne przez skorke, a szypulki
jedrne.

Zawarto$¢ cukru powinna by¢ wyzsza lub réwna 160 g/, oprocz wyjatkowej sytuacji klimatycznej, gdy
dla danych zbioréw wskaznik ten moze zostaé obnizony, nie wynoszac jednak mniej niz 150 gfl.
Winogrona uznaje si¢ za dojrzale, gdy stosunek miedzy zawartosciag cukru i kwasowoscig jest wyzszy
lub réwny 25.

Kiscie musza by¢ przygotowane, mie¢ powycinane uszkodzone grona i by¢ opakowane.

Obszar geograficzny: Region Bas Quercy, obejmujacy kilka kantonéw w departamentach Tarn-et-Garonne
i Lot.

Dowdd pochodzenia: Winogrona podlegaja kontroli, poczawszy od zbioréw, na pakowaniu konczgc.

Winogrona pochodza wylacznie z winnic, okreSlonych przez stuzby INAO i niezaleznych rzeczo-
znawcow w obrebie danego obszaru geograficznego. Muszg one spelnia¢ kryteria geograficzne, glebowe
i klimatyczne, odnoszace si¢ do usytuowania dzialek uprawowych. Wszystkie winnnice zgodne z kryte-
riami sg zarejestrowane w INAO.

Wylacznie winogrona pochodzace z tych winnic moga ubiegaé si¢ o objecie chroniong nazwg pocho-
dzenia.

Ponadto kazdy producent wypelnia roczng deklaracje przydatnosci, ktérg wysyla do stuzb INAO.
Deklaracja ta zawiera zobowigzanie do przestrzegania warunkéw wytwarzania produktu objetego chro-
niong nazwg pochodzenia i wymienia numery referencyjne dzialek uprawnych przeznaczonych pod
produkcje CHNP ,Chasselas de Moissac” w odniesieniu do danego zbioru.

Niniejszy dokument umozliwia identyfikacje dzialek uprawnych wykorzystywanych w produkcji wino-
gron objetych chroniong nazwa pochodzenia w odniesieniu do danego zbioru i umozliwia w szczegdl-
nosci kontrole wydajnosci agronomicznej tych dzialek.

Kazdy producent musi prowadzi¢ codzienny rejestr wejScia winogron do dziatu wycinania i pakowania
oraz rejestr wyjScia winogron po zapakowaniu. W rejestrze wskazane s3 wielkosci zbioréw z odpowia-
dajacymi im dziatkami uprawnymi, z rozréznieniem winogron przeznaczonych do dluzszego przecho-
wywania, liczba opakowant w podziale na ich rodzaj, z wyodrebnieniem winogron poddanych dhuz-
szemu przechowywaniu, oraz numery zastosowanych oznaczen identyfikacyjnych. Rejestr ten jest
udostepniany urzednikom przeprowadzajacym kontrole.

Dokonuje si¢ kontroli analitycznej i organoleptycznej produktu na prébkach pobranych sposréd
konfekcjonowanych partii. Ma ona na celu zagwarantowanie jakosci i cech charakterystycznych
produktéw przeznaczonych do wprowadzenia do obrotu pod chroniong nazwg ,Chasselas de Moissac”.

Znak identyfikacyjny, wlaSciwy dla odmiany ,Chasselas de Moissac”, zatwierdzony przez stuzby INAO,
zapewnia identyfikacje wszystkich opakowan winogron wprowadzonych do obrotu.
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4.5.

4.6.

Metoda produkgji: Winogrona pochodzace z okreSlonych winnic sg zbierane, przygotowywane i pako-
wane w danym obszarze geograficznym.

Zatwierdzona jest jedynie odmiana Chasselas B. Winoro§] jest prowadzona w jednoplaszczyznowym
lub w dwuplaszczyznowym systemie podwiazywania. Aby zapewni¢ odpowiednig jako$¢ na kazdej
nowej plantacji, gesto$¢ obsady i rozstaw sg dostosowane do sposobu prowadzenia winoroéli (mini-
malna gesto$¢ obsady wynosi 3 300 krzew6éw/ha a maksymalny rozstaw miedzy szpalerami wynosi
3 m w systemie jednoplaszczyznowym; minimalna gesto$¢ obsady wynosi 2 500 krzewéw/ha przy
miedzyrzedziu nieprzekraczajgcym 3,5 m w systemie dwuplaszczyznowym). Szczegélowe zasady stoso-
wania odpowiedniej gestosci obsady i rozstawu miedzy szpalerami musza by¢ zgodne z przepisami
art. 5 dekretu dotyczgcego winogron objetych CHNP ,Chasselas de Moissac”.

Zatwierdzone sposoby przycinania to pojedynczy lub podwdjny sznur Guyota. Liczba pedéw na hektar
nie moze przekracza¢ 55 000 w systemie jednoplaszczyznowym i 60 000 w systemie dwuplaszczy-
znowym. Obowigzkowe jest odpowiednie rozmieszczenie kisci, ktére polega na ich luZznym rozmie-
szczeniu na krzewie, zapewniajagcym dostgp powietrza. Pozwala to na optymalne dojrzewanie wino-
gron.

Mloda winorol moze by¢ uznana za krzew produkujacy winogrona, ktére moga by¢ objete chroniona
nazwg pochodzenia, dopiero od 2 roku nastgpujacego po roku, w ktérym sadzonki zostaly posadzone
przed dniem 1 sierpnia.

Od chwili zawigzywania si¢ owocow zezwala si¢ na nawadnianie bez nawozenia.

Wydajno$¢ okreslonych dziatek uprawnych, przeznaczonych pod uprawe CHNP ,Chasselas de Moissac”
jest ustalana na dwoch poziomach (plantacji i dziatek uprawnych). Srednia maksymalna taczna wydaj-
no$¢ z plantacji wynosi 14 t/ha; $rednia maksymalna wydajnos¢ z plantacji CHNP wynosi 13 t/ha,
maksymalna faczna wydajno$¢ z dziatki uprawowej wynosi 16 t/ha. Jednakze dla danego zbioru, w
przypadku wyjatkowej sytuacji klimatycznej, maksymalna laczna wydajno$¢ z dziatki uprawowej moze
zostal zmieniona, nie przekraczajac jednak maksymalnej wydajnosci 18 t/ha i nie zmieniajac Srednich
wydajnosci z plantacji. W zadnym przypadku odstgpstwo to nie moze, w obrebie tego samego roku
gospodarczego, by¢ polaczone z odstepstwem dotyczacym zawartosci cukru.

Zbiory prowadzone sg recznie w kilku przejsciach.

Winogrona moga by¢ przechowywane dluzej, po usunieciu gron uszkodzonych podczas zbierania i
pod warunkiem szybkiego przewiezienia na miejsce magazynowania, w pojemnikach pozwalajacych na
zachowanie charakterystycznych cech produktu. Nieodcigte od kiSci winogrona zostaja schlodzone w
miejscu skladowania zaraz po przybyciu i umieszczone w przeznaczonych do dluzszego przechowy-
wania hermetycznych opakowaniach w chlodni o kontrolowanej atmosferze, temperaturze i wilgot-
nosci. Winogrona te nie moga zosta¢ wprowadzone do obrotu pod chroniong nazwa pochodzenia
,Chasselas de Moissac” po dniu 31 stycznia roku, ktéry nastgpuje po roku zbioréw.

Winogrona, facznie z winogronami przeznaczonymi do dlugiego przechowywania, s3 transportowane
z miejsca zbioréw do miejsca wycinania i pakowania w warunkach pozwalajacych na optymalne zacho-
wanie ich cech charakterystycznych, a zwlaszcza bialego nalotu na gronach.

Przygotowywanie kisci, wiacznie z tymi, ktére przeszly proces dlugiego przechowywania, odbywa si¢
w miejscu wycinania i pakowania. Ki$¢ jest poddana delikatnemu wycinaniu w celu usunigcia gron
niezadowalajacej jakosci. Przygotowane kiscie powinny odpowiadaé opisowi winogron.

Kazdy producent musi dysponowa¢ stanowiskiem wycinania i pakowania oraz, w razie potrzeby, wypo-
sazeniem niezbednym do dlugiego przechowywania winogron, jesli wchodzi to w zakres jego dzialal-
nosci.

Po usunieciu zbednych gron kiScie s3 natychmiast umieszczane w opakowaniach, ktére pozwalaja na
zachowanie ich cech charakterystycznych i zapewnienie odpowiedniej jakosci produktu. W ten spos6b
liczba zabieg6w, jakim s3 poddawane winogrona jest mozliwie jak najmniejsza, a nalot na owocach jest
zachowany. Pakowanie odbywa si¢ na specjalnych stanowiskach wycinania i pakowania znajdujacych sie
w poblizu miejsca zbioréw. W ten sposéb pakowanie winogron na tym samym obszarze pozwala nie
tylko zachowa¢ cechy charakterystyczne produktu, lecz réwniez zapewnia lepsza jego identyfikowal-
no$¢. Ponadto unika si¢ uszkodzenia winogron oraz ich mieszania z innymi odmianami.

Zwigzek z obszarem geograficznym: Region Bas Quercy charakteryzuje sie wlasciwymi dla niego cechami
geologicznymi, glebowymi i klimatycznymi. Wytyczenie granic dzialek uprawnych przeznacza na
produkcje winogron chasselas najbardziej korzystne podloza: gleby gliniaste, zawierajace krzem, dobrze
drenowane gleby piaszczyste i gleby piaszczysto-gliniaste pozbawione wapnia. Warunki klimatyczne,
niewielkie réznice temperatur, a przede wszystkim dlugie okresy ladnej pogody w okresie jesiennym
zapewniajg dobre dojrzewanie winogron.

Dla tego rodzaju produkgji korzystne sg dwa inne rodzaje gleby, z jednej strony — do$¢ glebokie gleby
czarne lub szare i kamieniste gleby plaskowyzu. Z drugiej strony — piargi gliniasto-wapienne na
zboczach do$¢ szeroko otwartych dolin.
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Organ kontrolny:
Nazwa: Institut National des Appellations d’Origine

Adres: 51, Rue d’Anjou
F-75008 Paris

Tel:  (33) 153 89 80 00
Faks:  (33) 1422557 97

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Nazwa: D.G.C.CR.F

Adres: 59, Bd V. Auriol
F-75703 Paris Cedex 13

Tel:  (33) 144 8717 17
Faks:  (33) 144 97 30 37

E-mail:  C3@dgccrf finances.gouv.fr

Etykietowanie: Etykieta na opakowaniach jednostkowych zawiera:

— chroniong nazwe pochodzenia ,Chasselas de Moissac” napisang czcionka o wielkosci co najmniej
réwnej najwickszej czcionce uzytej na etykiecie,

— zapis ,Appelation d’Origine Controllée” lub ,AOC”",
— nazwe producenta.

Kazde opakowanie jednostkowe posiada system identyfikacyjny, zawierajgcy numer porzadkowy,
zatwierdzony przez stuzby INAO i przydzielany przez instytucje zatwierdzong przez INAO. Ten system
identyfikacyjny moze by¢ wykorzystywany przy etykietowaniu.

Oprécz etykiety, réwniez dokumenty towarzyszace oraz faktury musza zawieraé chroniong nazwe
pochodzenia ,Chasselas de Moissac” oraz zapis ,Appelation d'Origine Controllée” lub ,AOC”.




