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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzagdzenia Rady (WE)
nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2010/C 305/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKLADANY NA PODSTAWIE ART. 9
JRIVIERA LIGURE”
NR WE: IT-PDO-0117-1540-05.06.2000
ChOG () ChNP ( X )

1. Naglowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:
— [ Nazwa produktu
— [ Opis produktu
— [ Obszar geograficzny
— [ Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkdji
— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— Etykietowanie
— [ Wymogi krajowe
— [ Inne (okresli¢ jakie)
2. Rodzaj zmiany (zmian):
— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajagca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3. Zmiana (zmiany):
3.1. Opis produktu:

Specyfikacja zostala zmieniona przez dodanie median deskryptoréw typowych, usuniecie oceny 6,5
otrzymanej w wyniku badania sensorycznego (ktérego juz si¢ nie przeprowadza) i przyjecie metody
COIJT20 Doc. nr 22.

3.2. Metoda produkgji:

Jesli chodzi o dodatkows informacje geograficzng ,Riviera del Ponente Savonese”, zmieniony zostal
sklad odmian oliwek: odsetek oliwek z odmiany ,Taggiasca” zmniejszyt si¢ z 60 % do 50 %, natomiast
odsetek innych odmian mogacych wchodzi¢ w sklad oliwy wzrést z 40 % do 50 %.

Podczas czynnosci sprawdzajacych i kontroli na miejscu przeprowadzonych z tytulu prowadzenia
rejestru gajow oliwnych, niezbednego do celéw kontrolnych, okazalo si¢ bowiem, ze odsetki okreslone
podczas skladania wniosku o rejestracje byly bledne.

Termin zbioréw oliwek przesunigto na dzien 31 marca kazdego roku w zwigzku z tym, ze
powierzchnia upraw oliwek rozciaga si¢ od wybrzeza w kierunku stokéw wzgérz i obejmuje doliny
na wysokosci osiagajacej nieckiedy 600-700 metréw n.p.m. Ta roznica wysokosci w polgczeniu
z innymi czynnikami morfologicznymi terenu, takimi jak nachylenie terenu, a nawet rodzaje odmian
typowych dla Ligurii, wyjasnia, dlaczego dojrzewanie oliwek, a tym samym zbiér, odbywa si¢ stop-
niowo.

3.3. Etykietowanie:

Artykul 7 ust. 3 specyfikacji zostal zmieniony w celu zapewnienia konsumentowi dokladniejszych
informacji. Zmiana ta pozwala na podanie nazw gospodarstw, posiadloici i ferm, jedynie jezeli
produkt, ktéry uzyskano wylacznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych nalezacych do danego
gospodarstwa, zostal przetworzony i opakowany na wyznaczonym obszarze.

3.4. Inne:

W zwiazku z tym, ze organ kontrolny wskazany w streszczeniu przedstawionym w 1996 r. zgodnie
z art. 17 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92, mianowicie Ministero delle Risorse Agricole, Alimentari
e Forestali, nie moze wykonywa¢ funkcji okreslonych w przedmiotowym dokumencie, nalezy to do
obowiazkéw Camere di Commercio, Industria, Artigianato Genui, Savony, Imperii i La Spezii, koordyno-
wanych przez Unioncamere Liguria, Via San Lorenzo 15/1, 16123 Genova GE, ITALIA. Kontrola
zgodnosci produktu ze specyfikacja jest sprawowana przez strukture kontrolng zgodnie
z przepisami art. 10 i 11 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006. Struktura ta jest wyznaczonym do
tego celu organem publicznym.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,RIVIERA LIGURE”

NR WE: IT-PDO-0117-1540-25.06.2000
ChNP ( X ) ChOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

1. Wlasciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali
Adres:  Via XX Settembre 20

00187 Roma RM

ITALIA

Tel. +39 0646655104
Faks +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it


mailto:saco7@politicheagricole.gov.it
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2. Grupa skladajaca wniosek:
Nazwa: Consorzio per la tutela dell'olio extravergine di oliva a denominazione di origine protetta
Riviera Ligure
Adres:  Via T. Schiva 29

18100 Imperia IM
ITALIA

Tel. +39 0183767924

Faks +39 0183769039

E-mail: info@consorziodoprivieraligure.it

Skfad:  producencifprzetwércy ( X ) inni ()
3. Rodzaj produktu:

Klasa. 1.5 — Oleje i tluszcze
4. Specyfikacja produktu:

(podsumowanie wymogoéw okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
4.1. Nazwa produktu:

»~Riviera Ligure”

4.2. Opis produktu:

,Riviera Ligure” jest oliwg z oliwek z pierwszego tloczenia, ktéra posiada nastgpujace wiasciwosci
chemiczne i organoleptyczne:

— kwasowo$¢ maksymalna wynoszaca 0,80 %,

— liczba nadtlenkowa < 18 mEq O,/kg,

— barwa od zéltej do zielono-zdltej,

— deskryptory oceny organoleptycznej (COI/T20/doc. nr 22):
w przypadku oceny organoleptycznej mediana bledu musi wynosi¢ 0;
aromat owocowy: mediana > 3;
ostry posmak: mediana maksymalna < 4;
goryczka: mediana maksymalna < 4;
fagodny smak: mediana > 4.

4.3. Obszar geograficzny:

Obszar produkgji produktu objetego ChNP ,Riviera Ligure” obejmuje terytorium administracyjne
Ligurii.

4.4. Dowéd pochodzenia:

Kazdy etap procesu produkcji musi by¢ kontrolowany poprzez rejestracje — na kazdym etapie —
produktéw wchodzacych i wychodzacych. W tym celu wszystkie podmioty gospodarcze uczestniczace
w procesie produkcji musza obowigzkowo wypelnia¢ dokumenty przewozowe przewidziane w tym
celu w programie kontroli. Dokumenty przewozowe musza towarzyszy¢ przewozowi kazdej partii
oliwek lub oliwy i muszg zawieral wszystkie informacje konieczne do zagwarantowania pochodzenia
produktu, przewidziane w pkt 4.3. Musza by¢ dostepne do wgladu organu kontrolnego w ramach jego
wizyt kontrolnych. Monitorowanie i wpisywanie gajéw oliwnych, producentéw, miynéw i rozlewni
oliwy do przewidzianych w tym celu rejestrow, ktérymi zarzadza organ kontrolny, pozwala na
zagwarantowanie identyfikowalno$ci produktu. Wszystkie osoby, fizyczne i prawne, wpisane do odpo-
wiednich rejestréw, podlegaja kontroli prowadzonej przez organ kontrolny zgodnie z zasadami zawar-
tymi w specyfikacji produktu oraz na wilasciwym poziomie kontroli.
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4.5.

4.6.

Metoda produkgji:

Oliwe z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Riviera Ligure” produkuje si¢ ze zdrowych
oliwek zbieranych bezposrednio z drzewa przed dniem 31 marca kazdego roku w gajach oliwnych na
wyznaczonym obszarze produkcji. Oliwki zbiera si¢ bezposrednio z drzew oliwnych, recznie lub
mechanicznie. Produkcja oliwek nie moze przekracza¢ 7 000 kg na hektar w gajach oliwnych jedno-
gatunkowych, a wydajno$¢ w oliwie nie moze przekraczaé 25 %. W przypadku wytlaczania mozna
stosowal jedynie procesy mechaniczne lub fizyczne pozwalajace na uzyskanie oliwy, ktéra posiada
szczeg6lne i oryginalne wlasciwosci jakoSciowe owocow.

Nalezy wykorzystywaé systemy i formy upraw oraz sposoby przycinania galezi powszechnie stoso-
wane, a w kazdym razie takie, ktore nie zmieniaja wlasciwosci oliwek ani oliwy przeznaczonych do
objecia chroniona nazwa pochodzenia ,Riviera Ligure”. W zwiazku z tym za odpowiednie do produkgji
uznaje si¢ gaje oliwne znajdujace si¢ na wzgérzach o $rednim lub duzym nachyleniu, przede
wszystkim uprawiane na terasach znajdujacych si¢ na obszarze okreslonym w specyfikacji, kt6rych
gleby powstaly w wyniku wietrzenia skaly macierzystej pochodzenia wapiennego.

Za szczegllnie wskazane do produkcji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia
o chronionej nazwie pochodzenia ,Riviera Ligure”, ktérej towarzyszy dodatkowa informacja geogra-
ficzna ,Riviera dei Fiori”, uznaje si¢ gaje oliwne znajdujace si¢ na obszarze produkcji okreslonym
w specyfikacji, ktorego grunty, o mniej lub bardziej wyraZznym nachyleniu i ulozone w postaci teras,
powstaly w wyniku wietrzenia mechanicznego skaly macierzystej pochodzenia wapiennego (z epoki
eocenu) i tworzenia si¢ warstw, ktére z biegiem czasu daly poczatek glebom zwartym, ktére staja si¢
luzne na wigkszych wysokosciach.

Za szczegllnie wskazane do produkcji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia
o chronionej nazwie pochodzenia ,Riviera Ligure”, ktérej towarzyszy dodatkowa informacja geogra-
ficzna ,Riviera del Ponente Savonese”, uznaje si¢ gaje oliwne znajdujgce si¢ na obszarze produkgji
okreslonym w specyfikacji. Grunty na tym obszarze, nachylone i ulozone w postaci teras, z wyjatkiem
réwniny Albenga, powstaly w wyniku wietrzenia mechanicznego skaly macierzystej pochodzenia
wapiennego, ktora pod wplywem dzialania czynnikéw atmosferycznych i ciekéw wodnych dala
poczatek glebom zwartym i zasadniczo glebokim, ktore staja si¢ bardziej luzne i przepuszczalne na
wickszych wysokosciach w wyniku obecnosci tupkéw. Za szczegdlnie wskazane do produkeji oliwy
z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia o chronionej nazwie pochodzenia ,Riviera Ligure”,
ktérej towarzyszy dodatkowa informacja geograficzna ,Riviera di Levante”, uznaje si¢ gaje oliwne
znajdujace si¢ na obszarze produkcji okreslonym w specyfikacji, ktérego grunty, nachylone
i ulozone w postaci teras podpieranych od strony wybrzeza przez kamienne murki z suchych kamieni,
pochodza z miocenu i eocenu i powstaly ze skaly macierzystej, w ktérej wnetrzu przewazaja wapienie,
natomiast na wybrzezu tupki i piaskowce. Gleby obszaru znajdujacego si¢ w glebi ladu sa czyste
i bogate w gling; gleby znajdujace si¢ na wybrzezu sa luzne z przewagy piasku.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Produkt zawdzigcza swoje wlasciwosci szczegblnym warunkom glebowo-klimatycznym: czynniki
srodowiskowe i odmiany typowe dla tego terytorium nadaja bowiem oliwie liguryjskiej specyficzny
charakter.

Te elementy, odmiany wlasciwe dla Ligurii oraz $rodowisko, w szczeg6lnosci klimat i teren, oraz
stopniowe dojrzewanie oliwek odmian liguryjskich nadaja oliwie z oliwek najwyzszej jakosci
z pierwszego tloczenia o chronionej nazwie pochodzenia ,Riviera Ligure” jej charakter, na ktory sklada
si¢ rownowaga miedzy fagodnymi nutami i delikatnym aromatem owocowym.

Réwniez inne elementy potwierdzaja zwigzek migedzy produktem a terytorium, mianowicie stosowanie
odmian oliwek wlasciwych dla Ligurii, wartosci kwasu oleinowego tej oliwy, ktére nalezg do najwyz-
szych we Wloszech i ktére sg SciSle zwigzane z odmianami i klimatem, oraz metody uprawy
(w szczegblnosci zbioru), na ktére wplywa rzezba terenu.
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4.7.

4.8.

Wprowadzenie i rozpowszechnienie drzewa oliwnego tradycyjnie przypisuje si¢ zakonnikom Benedyk-
tynom, ktérzy w Sredniowieczu wybierali lokalne odmiany i ulepszali techniki uprawy oraz przyczynili
si¢ do powstania teras i budowy murkéw z suchych kamieni. Obrét oliwg na wybrzezu liguryjskim
potwierdzaja dokumenty pochodzace z Republiki Genui dotyczace administracji i zaopatrzenia miasta:
w 1593 r. powstala Magistratura dei Provvisori dell'olio, odpowiedzialna za zapewnienie bezstronnosci
zarzadzania tym waznym dobrem przez zobowigzanie producentdéw z wybrzeza liguryjskiego do
sprzedazy czesci ich produktéw po okreslonej cenie.

Dokumenty z XVII wieku potwierdzaja, ze np. ksiaz¢ Mediolanu i ksiaze Sabaudii sprowadzali oliwe
z oliwek z wybrzeza liguryjskiego.

Rozwoéj produkdji oliwy w Ligurii nastapit w XVIII wieku i spowodowal wzrost, gléwnie na zachodzie,
handlu miejscowa oliwg. Pod koniec XIX wieku oliwa liguryjska cieszyla si¢ duza renomg, a jej
wlasciwosci byly uznawane réwniez za granica, co potwierdzaja ksigzki dotyczace produkcji Zywnosci.
Nazwa ,Riviera Ligure” siega epoki, w ktorej Liguria znalazla si¢ pod dominacjg dynastii sabaudzkiej
i w ktorej ,Riviera Genova” (wybrzeze genuenskie) zmienita nazwe na ,Riviera Ligure” (wybrzeze
liguryjskie), z ktérg zostaly powigzane wyrazenia ,di ponente” i ,di levante” odnoszace si¢ do centralnej
pozycji, jakg zajmowala Genua. Od czasu zjednoczenia Wloch i rozszerzenia terytorialnego Ligurii,
ktére utrzymato si¢ do dzisiaj (bez obszaru Nicei), termin ,Riviera” stal si¢ powszechng nazwa dla
produkgji oliwy w regionie.

Organ kontrolny:

Nazwa: Camere di Commercio, Industria, Artigianato ed Agricoltura di Genova, Savona, Imperia e La
Spezia coordinate da Unioncamere Liguria

Adres: Via San Lorenzo 15/1
16123 Genova GE
ITALIA

Tel. +39 010248521
Faks +39 0102471522
E-mail: unione.liguria@lig.camcom.it

Etykietowanie:

Nazwa ,Riviera Ligure” musi by¢ umieszczona na etykiecie czcionka czytelng i nieusuwalng w sposéb,
ktéry umozliwia odréznienie jej od wszelkich innych napiséw znajdujacych si¢ na etykiecie, a po niej
musi nastgpowaé wyrazenie ,Denominazione di Origine Protetta”.

Zabronione jest dodawanie jakichkolwiek okreslen, ktére nie zostaly wyraZnie przewidziane, w tym
nastepujacych wyrazen: ,tipo”, ,gusto”, ,uso”, ,selezionato”, ,scelto” i podobnych.

Stosowanie nazwisk, nazw spotek, znakéw towarowych jest dozwolone, pod warunkiem Ze nie maja
one charakteru zachwalajacego i nie powoduja wprowadzenia konsumenta w blad.

Na etykiecie musi obowiazkowo znajdowa¢ si¢ informacja na temat roku produkgji oliwek, z ktérych
wytloczono oliwe.
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