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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosSci produktow
rolnych i $srodkéw spozywczych

(2015/C 390/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (').

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
,BAYERISCHES BIER”
Nr UE: DE-PGI-0117-01220 - 4.4.2014
ChNP ( ) ChOG (X)
1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Bayerischer Brauerbund e.V.
Oskar-von-Miller-Ring 1
80333 Miinchen
DEUTSCHLAND

Tel. +49 892866040
E-mail: brauerbund@bayerisches-bier.de

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny
— [0 Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkgji
— [0 Zwigzek

— X Etykietowanie

— X Inne (przepisy krajowe/organy kontroli)

4. Rodzaj zmian

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
b.  Opis produktu

1. W ponizszych gatunkach piwa wprowadzono wymienione zmiany:

Piwo beczkowe

Barwa (EBC): zamiast 5-15 5-20 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): zamiast 25-30 10-30 jednostek
Jasne/lezakowe

Substancje goryczkowe (EBC): zamiast 8-25 10-25 jednostek
Pils

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: zamiast 4,0-5,5 4,5-6,0
Substancje goryczkowe (EBC): zamiast 25-45 30-40 jednostek
Eksportowe

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: zamiast 4,5-5,5 4,5-6,0

Barwa (EBC): zamiast 10-50 5-65 jednostek (jasno-ciemne)
Ciemne

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: zamiast 11,0-12,5 11,0-14,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: zamiast 4,5-5,5 4,5-6,0
Barwa (EBC): zamiast 40-60 40-65 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): zamiast 20-35 15-35 jednostek

Piwo czarne

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: zamiast 11,0-12,5 11,0-13,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: zamiast 5,0-5,5 4,5-6,0
Barwa (EBC): zamiast 60-120 65-150 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): zamiast 10-30 15-40 jednostek

Piwo marcowe

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: zamiast 4,5-6,0 5,0-6,5
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Kozlak
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:

Barwa (EBC):

KoZlak podwdjny
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:

Barwa (EBC):

Piwo beczkowe pszeniczne
Zawarto$c ekstraktu brzeczki podstawowej w %:

Substancje goryczkowe (EBC):

Piwo pszeniczne
Zawarto$c¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:

Barwa (EBC):

Klarowne piwo pszeniczne
Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %:
Barwa (EBC):

Substancje goryczkowe (EBC):

Piwo dymione
Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:

Barwa (EBC):

zamiast 6,0-8,0

zamiast 10-120

zamiast 6,0-8,5

zamiast 10-120

zamiast 7,0-8,5

zamiast 6-20

zamiast 11,0-14,0
zamiast 4,0-5,5

zamiast 10-60

zamiast 11,0-13,0
zamiast 6-18

zamiast 10-20

zamiast 12,0-14,5
zamiast 5,0-6,0

zamiast 40-60

Piwo piwniczne/piwo niefiltrowane typu kellerbier

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %:
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje goryczkowe (EBC):

Uzasadnienie:

zamiast 11,0-13,0
zamiast 4,0-5,5
zamiast 10-30

zamiast 10-30

6,0-8,5

7-120 jednostek (jasno-ciemne)

7,0-9,5

10-150 jednostek (jasno-ciemne)

7,0-9,0

5-20 jednostek

11,0-13,5
4,5-5,5

5-65 jednostek (jasno-ciemne)

11,0-13,5
5-18 jednostek

5-20 jednostek

11,0-14,5
4,5-6,0

30-60 jednostek

11,0-13,5
4,5-6,0
5-60 jednostek

10-35 jednostek

Ankieta, ktorg wypelnily zaklady nalezace do naszego zrzeszenia, wskazuje na to, ze konieczne stalo si¢ dopasowa-
nie warto$ci, co wynika z faktu uczestnictwa wielu browaréw w systemie kontroli zgodnie z rozporzadzeniem
nr 1151/2012. W Scistej wspolpracy z zakladami nalezacymi do naszego zrzeszenia przeprowadzono w miedzy-
czasie szeroko zakrojong akcje ustalania odpowiednich wartosci fermentacji gérnej i dolnej w odniesieniu do
wszystkich gatunkéw piwa zgloszonych Bawarskiemu Zrzeszeniu Piwowarskiemu; jej wyniki sg juz dostepne i to

one sa podstawg zmian zgloszonych we wniosku.
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Do tego dochodzi fakt, Ze w ostatnich latach osiaggnigto ogromny postep (zaréwno agronomiczny, jak i jako$ciowy)
w hodowli surowcéw rolniczych koniecznych do produkgji piwa (stodu i chmielu). Osiagnigcia w zakresie hodowli —
w polaczeniu z nowoczesng technikg piwowarska — wplywaja przede wszystkim na wartosci odnoszace si¢ do zabar-
wienia i goryczki opisanych piw. Zmiana procesu warzenia piwa ma oczywiScie wplyw na analityczne parametry goto-
wego piwa.

2. Doda¢ nalezy nastepujace zdanie:

,Podane wartosci objete sg analitycznymi granicami tolerancji uregulowanymi w prawodawstwie i uznanymi przez
wla$ciwe bawarskie organy nadzoru Srodkéw spozywczych.”.

Uzasadnienie:

Stwierdzenie to jest konieczne do celéw wyjasnienia w odniesieniu do organéw kontrolnych oraz danych przedsie-
biorstw.

Etykietowanie:

Ponizszy tekst zmienia dotychczasowy poprzez zastgpienie okreslenia ,gatunek piwa” okresleniem ,rodzaj piwa”:

,<Znakowanie piwa odnosi si¢ do rodzaju piwa wymienionego w lit. b) w polaczeniu z okre$leniem »Bayerisches
Bier<”.

Uzasadnienie:

Uzycie okreSlenia ,gatunek piwa” (Biergattung), ktére zgodnie z § 3 rozporzadzenia piwnego obejmuje piwo
o niskiej zawarto$ci ekstraktu brzeczki podstawowej lub piwo mocne, bylo bledem.

Oznaczenie ,Bayerisches Bier” stosuje si¢ w praktyce — prawidlowo — w odniesieniu do rodzaju piwa (np. jasne,
lezakowe, pszeniczne).

Inne:
1.  Przepisy krajowe

Wymogi krajowe uzupelnia si¢ stowami ,rozporzadzenie piwne” (Bierverordnung).
Uzasadnienie:

Przy skladaniu pierwotnego wniosku popelniono przeoczenie, nie podajgc rozporzadzenia piwnego z dnia 2 lipca
1990 r. Podanie rozporzadzenia piwnego jest konieczne ze wzgledu na kompletnos¢ wniosku, poniewaz rozporza-
dzenie to reguluje kwestie ochrony okreslenia ,piwo” oraz identyfikacji gatunkéw piwa.

2. Organy kontroli:
Do celéw kontroli producentéw:
Nazwa: Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft
Institut fur Erndhrungswirtschaft und Markte
Adres:  Menzinger Str. 54, 80638 Miinchen, DEUTSCHLAND
Telefon: +49 89178000
Faks:  +49 8917800313

Do celéw kontroli naduzy¢:

Nazwa: Bayerisches Staatsministerium fur Umwelt und Verbraucherschutz
Adres: Rosenkavalierplatz 2, 81925 Miinchen, DEUTSCHLAND

Telefon: +49 89921400

Faks:  +49 8992142266
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3.2

Uzasadnienie:

Nalezy uaktualni¢ nazwy i adresy jednostek panstwowych odpowiedzialnych za kontrole produkeji i naduzy¢.
Nalezy skresli¢ odestanie do Lacon GmbH. W Bawarii producenci moga obecnie wybiera¢ miedzy jedna z kilku

dopuszczonych jednostek kontroli.

JEDNOLITY DOKUMENT
~BAYERISCHES BIER”
Nr UE: DE-PGI-0117-01220 - 4.4.2014
ChNP ( ) ChOG (X)
Nazwa lub nazwy

,Bayerisches Bier”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Typ produktu

Klasa 2.1. Piwa

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1
Piwo beczkowe

fermentacja dolna

Zawarto$c¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 7,0-9,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 2,5-3,5
Barwa (EBC): 5-20 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): 10-30 jednostek

pelne w smaku, aksamitne i musujgce, o zawartosci alkoholu i kalorii nizszej niz w przypadku piwa pelnego

Jasne/[lezakowe

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-12,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,5-5,5
Barwa (EBC): 5-20 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): 10-25 jednostek

lekko korzenne, lekkie, pelne w smaku, fagodne

Pils

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-12,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,5-6,0
Barwa (EBC): 5-15 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): 30-40 jednostek

wyrazista, lekko gorzkawa goryczka chmielowa
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Eksportowe

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 12,0-13,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,5-6,0
Barwa (EBC): 5-65 jednostek (jasno-ciemne)
Substancje goryczkowe (EBC): 15-35 jednostek

pelna w smaku, fagodna goryczka

Ciemne

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-14,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,5-6,0
Barwa (EBC): 40-65 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): 15-35 jednostek

o aromacie stodowym, pelne w smaku

Piwo czarne

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-13,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,5-6,0
Barwa (EBC): 65-150 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): 15-40 jednostek

o palonym zapachu, lekkim aromacie stodowym i z goryczka chmielowa

Piwo marcowe

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 13,0-14,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 5,0-6,5
Barwa (EBC): 7-40 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): 12-45 jednostek

wyraziScie stodowe z lekkg goryczka chmielowg

KoZlak

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 16,0-18,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 6,0-8,5
Barwa (EBC): 7-120 jednostek (jasno-ciemne)
Substancje goryczkowe (EBC): 15-40 jednostek

o pelnym smaku, wyraziScie stodowe, z delikatna nutg chmielu
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KoZlak podwdjny

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 18,0-21,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje goryczkowe (EBC):

7,0-9,5

10-150 jednostek (jasno-ciemne)

15-35 jednostek

bardzo pelne w smaku, wyraziscie stodowe, z delikatnym odcieniem karmelu

Piwo beczkowe pszeniczne

fermentacja gérna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 7,0-9,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje goryczkowe (EBC):
musujgce, o zapachu drozdzy

Piwo pszeniczne

fermentacja gérna

2,5-3,5
7-30 jednostek
5-20 jednostek

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-13,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje goryczkowe (EBC):

4,5-5,5
5-65 jednostek (jasno-ciemne)

10-30 jednostek

o zapachu pszenicznym, owocowe, z lekkim aromatem stodowym

Klarowne piwo pszeniczne

fermentacja gérna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-13,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje goryczkowe (EBC):

o zapachu pszenicznym, rzeskie

Piwo dymione

fermentacja dolna

4,5-5,5
5-18 jednostek
5-20 jednostek

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-14,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.:
Barwa (EBC):

Substancje goryczkowe (EBC):

o pelnym smaku i dymione

4,5-6,0
30-60 jednostek
20-30 jednostek
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Piwo piwniczne/piwo niefiltrowane typu kellerbier

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-13,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,5-6,0
Barwa (EBC): 5-60 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): 10-35 jednostek

z lekka goryczka chmielows, niefiltrowane, nisko nagazowane, o niskim nasyceniu dwutlenkiem wegla

Piwo lodowe

fermentacja dolna

Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej w %: 11,0-13,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,5-5,0
Barwa (EBC): 5-20 jednostek
Substancje goryczkowe (EBC): 10-25 jednostek

bardzo tagodne, bardzo aksamitne

Podane wartosci objete sa analitycznymi granicami tolerancji uregulowanymi w prawodawstwie i uznanymi przez
wlasciwe bawarskie organy nadzoru $rodkéw spozywcezych.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Stosuje si¢ gléwnie wysokiej jakosci surowce krajowe z Bawarii (woda, chmiel, stéd). Chmiel i stéd podlegajg trady-
cyjnie stalej kontroli jakosci prowadzonej przez instytuty naukowe, np. Technische Universitdit Miinchen-Weihen-
stephan.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszqg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Caly proces produkcji wyrobu odbywa si¢ w wyznaczonym obszarze geograficznym.

3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Znakowanie piwa odnosi si¢ do rodzaju piwa wymienionego w pkt 3.2 w polaczeniu z okre§leniem ,Bayerisches
Bier”.

4. Zwiezle okresSlenie obszaru geograficznego

Wolne Pafistwo Bawaria podzielone jest na 7 rejencji.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Jako$¢ i renoma ,Bayerisches Bier” wynikaja z wiekowej tradycji piwowarskiej zgodnej z bawarskim prawem czys-
toSci z 1516 r. Od XV w. istnieje wigzacy, ustawowy opis procesu produkcji. Od stuleci bawarscy piwowarzy roz-
wijaja swa wiedze fachowa, tworzac wiele przeréznych przepiséw warzenia piwa; doprowadzito to do unikatowe;j
w skali $wiatowej réznorodnosci rodzajow piwa. Bawaria jest kolebka piwa pszenicznego i szczyci si¢ najwigkszym
na $wiecie browarem piwa pszenicznego. Weihenstephan jest siedziba najbardziej renomowanych instytucji browar-
niczych na $wiecie. Ze wzgledu na wielowiekowa tradycje piwowarskg oraz wigzacg sie z nig réznorodno$¢ rodza-
jow piwa ,Bayerisches Bier” cieszy si¢ powszechnie duzym uznaniem konsumentéw, co spowodowane jest miedzy
innymi tym, ze w procesie produkgji stosuje si¢ gléwnie wysokiej jakosci surowce z Bawarii.
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Whioski, do ktérych doszly organy UE w ramach uproszczonego postgpowania w odniesieniu do zwigzku miedzy
renomg piwa a okreSleniem ,Bayerisches Bier”, zostaly zbadane i potwierdzone przez Trybunal Sprawiedliwosci
Unii Europejskiej w postepowaniu C-343/07.

Odeslanie do publikadji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/40790
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